
大力发展平菇生产打下良好的基础
。

( 二 ) 鉴于生产平菇原料棉子壳系归社队和社员私人占有
,

随着农村经济体制的改

变
,

今后平菇的发展方向应以个体户种植为主
,

实行集体和个体相结合或专业户承包的

办法
,

较为妥当
。

(三 ) 我省棉子壳的产量历年在 1 一 2
.

5亿斤左右
,

若能充分利用
,

变废为 宝
,

是

一笔很大的财富
。

据河北省介绍
,

每斤平菇 ( 盐淹渍 ) 外贸出口 收购价一般 为 一 元 左

右
,

我省自销。
.

5元左右
。

照此推标
,

若我省年产平菇 1 亿斤 (实际棉子 花利用50 一60 %
,

报 30 %出口
,

7 0 % 内销
,

则可增 加 社 队 收入6 5 0 0万元
。

棉子壳是棉区的一大优势
,

加

之 目前棉区一般经济落后
,

社员收益低
,

有剩余劳动力
,

发展平菇生产是有条件的
。

因

此
,

应积极发挥棉区的这一优势
,

充分利用现有的原料和人力资源
,

扩大种植面积
,

大

力发展平菇生产
,

为棉区社队开辟财路
。

( 四 ) 平菇生产在我省是一项新的工作
,

有许多技术问题需要深化
,

因此
,

应大力

开展科学研究工作
,

特别是高产培培技术的研究和优良菌种的选育
,

尤 其是耐高温品种

的选育
。

目前有的单位菌种退化严重
,

加强对现有菌种的提纯
、

复壮工 作是当务之急
。

此外
,

还要强对平菇栽培料的研究和开展食用菌种类
、

分布和寄主范围的调查
,

为进一

步发展食用菌生产提供依据
。

(五 ) 由于当前平菇生产无计划
,

大量销售无出路
,

加工贮藏无条件
,

在一定程度

上妨碍了生产者的积极性
,

影响了平菇的发展
。

建议有关部门将平菇的产
、

购
、

销问题

列入议事日程
,

采取积极措施
,

尽快予以解决
。

科技部门应作好技术指导
,

提高单位面

积产量 , 外贸部门应积极组织出口
,

扩大销路
,

换取外汇 , 商业
、

供销部门要搞好收购

加工
,

积极组织内销
。

在方法上最好实行以销定产
,

进行计划生产
,

以保证平菇生产的

健康发展
。

昆明地区木屑栽培香菇的中试研究

纪大干 李元喜

(中科院昆明植物所) (云南省付食果品公司)

香菇是人们所喜爱的一种食用菌
,

有很丰富的营养价值
。

据我们分析
,

它 含蛋白质

18
。

6 %
、

脂肪 4
。

8 %
、

碳水化合物 6 9
.

9 %
。

除国内市场需要
,

也是我国传统的出口商

品
。

云南香菇资源丰富
,

有着悠久的栽培历史
,

积累了丰富的经验
。

但均系利用段木栽 .

培
,

每年需消耗大量木材
。

由于段木栽培香菇生长周期长
,

又是在室外山区
,

受自然气



候影响较大
,

不易管理
,

产量低而不稳
。

一九七六年我所在上海农科院以木屑栽培香菇的

启发之下
,

在昆明地区也进行了木屑栽培香菇的试验
。

几年来
,

我们改进了香菇菌种生

产技术
,

研究了木屑栽培香菇稳产高产的方法
,

进行了不同香菇 品 种 的 木 屑 的 比 较

验
,

筛选出适合昆明地区气候条 件 和 木 门栽培的高产优质的香菇品种
“ 7 4 0 5 ”

。

本年

初为了扩大木屑栽培试验
,

在本所以 4 00 公斤干木屑为原料做培养香菇的中试2 00 个栽培

块
,

到十月份己收 7 次共得鲜香菇 30 4
.

5 公斤
,

另外今年在昆明市三农场也用木屑栽培

香菇进行 了中试
,

并获得成功
。

木屑栽培香菇有以下优点
:

产量高
,

生产周期短
。

用
“了4 0 5 ” 品种进行木屑

一

浅培
,

从接种到出菇只需 2
.

5一 3
.

5
,

个月
,

至采收结束约 8 一10 个月
,

1 0 0 0公斤木屑可收鲜菇7 50 一80 0公斤
。

段木栽培从种

到出菇就需 10 个多月
,

一般至采收结束要三年以上
,

如一立方段木按 1 0 0 0公斤计算
,

一

立方段木据我们试验产量高的可收鲜菇 20 。公斤
,

木屑栽培的产量几乎为段木栽培产量

的四倍
,

四生产周期从三年以上缩短到十个月
。

变废为宝
,

增加城市疏菜品种
。

木祝是木村加工业付产品
,

在云南木属基本上是没

有被充分利用
,

极少部分被用做燃料
。

据初步调查
,

单昆明市镜框社
,

每天加工冬爪树

所产木屑就不下 3 00 公斤
,

一年就有 10 0吨木屑
。

这种木屑可种香菇
,

若全部种香菇
,

一

年也可为昆明市场提供80 吨鲜香菇
。

全昆明市如能种香菇的木屑都利用起来
,

那将为人

民做出很大贡献
。

室内栽培可周年生产
。

木屑栽培香菇多数在室内进行
,

可以人工控制其生长条件进

行周年生产
。

接近工厂化生产
,

克服段木栽培香菇的地区性和季节性限制
,

从而增加了

香菇生产量
。

木屑栽培香菇的生产技术

一
、

菌种的制备
:

母种
:
用马铃薯萄葡糖琼脂培养基

。

分离香菇母种一般采用组织分离和抱子分离两

种方法
。

最可靠的是组织分离法
,

即选取肥壮
、

园整
、

无病虫害
、

菌盖肥厚
、

菌柄短的

新鲜菇为种菇
,

在无菌室 (或接种箱)内用0
.

1 % 的升汞液或75 % 酒精进行表面 消毒
。

然

后用消过毒的小刀从菌盖中央纵切
,

取菌柄与菌盖交界处米粒大小一块菌 肉组织
,

接入制

好的斜面培养基上
,

置于20 一25
O

C培养
。

约 4 ~ 5 天斜面上的香菇菌肉上首 先 长 出白

色绒毛状菌丝体
,

然后逐渐长满培养基斜面
,

即母种分离成功
,

可放在冰箱中保存备用
,

原种
:

培养基由木屑75 % ( 阔叶树木屑 )
,

细米糠 ( 麦鼓 ) 23 %
,

糖 ( 白糖或红糖

均可 ) 1 %
,

石膏粉 (生熟均可 ) 1 %组成
。

将培养料按上述比例称好拌匀
,

然后加入

巳溶化好的糖水再拌匀
,

使培养料含水量达60 ~ 65 %
。

料拌好后即可装瓶
,

装瓶时边装

边用力振动瓶子
。

同时用扁形铁勾将培养料表面压平
。

料装至瓶肩
。

用水洗去瓶壁内外

木屑
,

并用一圆木棒将瓶内培养料中央打一洞直至瓶底
,

瓶 口 塞上棉塞并包上牛皮纸
,

及时进行高压灭菌
,

17 磅压力灭菌一小时
,

在没有高压灭锅菌 时也可用木靓 子 连 续 蒸

7 ~ 8 小时
,

同样达到灭菌目的
。

另一种制法是将拌好的培养料不装瓶子
,

而是装入一个活动的长方形木盒内
,

然后

卜



用扁铁勾压紧培养料
,

使其成为一个砖形的培养料块
。

打开木盒用耐高温高压的塑料薄

膜包裹培养料块
,

并在包裹的培养料块一端扎上一个直径约 3 厘米
、

长 5 厘米的圆管子
,

以便代替瓶 口用
,

在管子一头塞上棉塞和包扎牛皮纸
,

同样进行高压 灭菌一小时
,

经过

灭菌后包裹的塑料薄膜接头处因高温 自劝封 口
,

从而达到密闭培养料块的目的
。

一般培

养料块不宜压得太大
,

以净重了50 克大小为宜
。

塑 料 薄膜包裹代替瓶子
,

可降低生产成

本三分之二
。

灭过菌的培养料冷却后放入接种室 (或箱 ) 内
。

在无菌操作条件下
,

将侧而上长好

的香菇母种接入木回培养料
,

接种量约 1 c m ,

为宜
,

接好种 的 瓶 子 或 培 养 料 块 置 于

20 ~ 25
O

C 下培养
,

生长正常的情况下
,

约一个月左右菌丝体就可长满整个培养 料
。

可

移至阴凉通风处放置
,

这就是香菇原种
。

原种在低温通风处可保存 4 一 6 个月
,

生产上

要原种量较大
,

可用制备原种同样的方法
,

将原种再扩大转接到木冗培养基上
,

一瓶原

种可扩大接种 80 ~ 1 00 瓶
,

由原种扩大接种长出的菌种为栽培种
。

二
、

栽培及管理

栽培块的制作
:

将培养好的栽培种从瓶内掏出 (如是塑料薄膜包裹的撕开薄膜 )
,

压入内垫塑料薄膜的浅箱内
。

箱子大小以 30 x 25
X 12 厘米为宜 ( 纸箱

、

木箱均可 )
。

又
一

凭

培种在箱内压紧成块
,

厚度约 6 一 8 厘米
。

然后用箱内的塑料薄膜压成的栽培块全部包

裹紧
,

连同箱子一起放在20 ~ 25
O

C培养
。

压制栽培块时
,

应在清洁的房间内
,

以 减 少

污染
。

经过一个月左右的培养
,

箱内栽种菌丝体生长连接紧密
,

不会散开
,

并在表面有

淡褐色菌膜出现
,

这就是长好的栽培块
。

可以从箱内取出
。

拿掉包裹着的薄膜
,

放到栽

培架上进行出菇生产
。

另外也可用生料制作栽培块
: ( 参看上海农业科技一食用菌 1 9 7 9 袍 1 ) 昆明地区每

年 l ~ 2 月份气候干燥
,

空中霉菌较少
,

可以用新鲜的木屑培养料
,

不经过高压灭菌直

接制作栽培块
。

所用原料同栽培种
,

方法是用 0
.

2 %多菌 灵水溶液拌生料
,

然后以一瓶

栽培种与生料拌匀
,

压入箱内
,

再以一瓶栽培种复盖生料表面
,

同样以箱内薄膜把生料

全部包裹好
,

连同箱子一起放在20 ~ 2 5
O

C培养
,

约经过 60 ~ 70 天同样能长成栽 培 块
。

出菇产量与栽培种压的块相同
,

利用生料制栽培块可节约大量燃料和节省四分之三栽培

种
。

出菇管理
:
栽培块上架后要加强催菇管理

,

主要措施是调节栽培室的温度和湿度
。

根据香菇产生子实体需要温差变化的特点
,

可在每天早晚敞开栽培室门窗
,

让其通风一

小时
,

同时也就降低了温度
。

平时室内温度维持在20 ~ 25
.

C左右
。

室外栽培不 存 在 这

个问题
,

昼夜温差就可以满足其要求
。

另外要经常喷水
,

保持栽培室空气相 对 湿 度 为

80 一90 %
。

室外栽培更应注意喷水管理
,

晴天早晚要喷水
。

一般栽培块上架后十天左右

就可以出第一批香菇
,

从出菇到采收约 5 ~ 7 天
。

收菇后要停止 喷水 4 一 5 天
,

让表面

略千些
,

然后将栽培块进行浸水处理
。

浸水时
,

要将栽培块完全浸 泡 在 水 中
,

浸 泡

48 小时再上架培养
,

同样调温调湿管理
。

经过浸泡的栽培块上架后 3 , 5 天就会出菇
,

每次采收后的管理
,

重复上面所讲的方法
。

一般每个栽培块可收香菇 5 ~ 7 批
,

其鲜菇

的总产量约为所用培养料干重的75 ~ 80 %
。

香菇木屑栽培从接种到采收完毕
,

整个生产



周期 8 ~ 10 个月左右
。

昆明地区木屑栽培香菇时间安排
:
根据 ,’7 ‘0 5 ” 品种出菇需要 20 ~ 25

‘

C 的 温 度
,

在昆明地区木屑栽培一月份制原种
,

这时空气千燥
,

霉菌较少
,

原种污染率低
,

到二月

底制作栽培块
,

三月份上架培养
,

四月份就可产菇
,

直到十月底
。

这段 时间 内 温 度
、

湿度都适合
“ 7 4 0 5,, 生产

。

只有四月到五月
,

雨季来临之前室外栽培的要加 强 吱 水 管

理
。

从六月雨季开始
,

室内外均可栽培
,

十月以后若要栽培
,

需要在室内加温和喷水
,

这样就可周年生产
。

孚寸 了仑

木屑栽培香菇
,

经几年的试验
,

在昆明地区是完全可以成功的
,

近几年来全国很多

地区都在用木屑试种香菇
。

云南省试种地点很少
,

而且是刚刚开始
,

云南适合种香菇的

木屑资源很丰富
,

若 全部利用起来
,

木屑栽培香菇是有前途的
。

制作栽培块因季节不同而方法也不一般
,

云南整个春季大部份为早季
,

空气中霉菌

较少
,

可 以生料压块为主进行生产
,

这样可节省大量栽培种用量
,

也有利于群众性进行

木屑栽培香菇
。

根据香菇产生子实体需要变温的特点
,

栽培块进行浸水处理在生产中是很重要的一

个措施
,

浸水一方面增加培养料内水分
,

因栽培块表面长了菌膜
,

单靠喷水
,

水份往往

浸不到培养料内部
,

只有浸泡才能进去
。

另因水温比气温低
,

经过浸水的栽培块受到低

温刺激和补充了水份
,

出菇快而整齐
,

产量高
。

经过木屑和段木栽培的九个香菇品种比较
,

在昆明地区 t’7 4 05
” 品种为最适 合木屑

栽培的优良品种
。

城市地 下 室 混 合 料 栽 培

侧 耳菌研 究初 报

云南省治金工业局 乔学清 王素芝

一
、

研究 目的
:

侧耳菌P1
。。 r o tu s o s t : e a tu s ,

又名平菇
,

是一种遍布全球
,

适应性较强的美味食用

砂 菌
。

富含人体本身不能合成的八种必须氨基酸和多种维生素
,

它的营养价值超过一般蔬

菜
。

经常食用侧耳菌能降低胆固醇
,

防止动脉血管硬化
,

提高细胞活力
,

增强组织修复和


